


PROGRAMA DE ACTIVIDADES DE MERCA DELICADEZA
HORARIO DO MERCADO: 10:00h. a 14:00h. e de 16:00h. a 20:00h.

ESCENARIO

VENRES
11:00h. Presentación do libro de cociña “DelicaDeza”  
12:00h. Acto inaugural
13:00h. Sesión de coctelaría con cervexa e augardente de Galicia a cargo de Chisco do Bar    
             Asubío (Lalín)
14:00h. Sorteo de 3 lotes de produtos galegos identificados co selo de Artesanía Alimentaria 
17:00h. Showcooking dentro do programa EuroChef do GDR Pontevedra Norte.   
             Marco Varela de Sábrego Restaurante-Casal de Armán (Campo Redondo-Ourense).  
             Propostas de cociña recollidas no libro “DelicaDeza”
19:00h. Actuación musical do grupo Eunice Quartet (Lalín)
20:00h. Sorteo de 3 lotes de produtos galegos identificados co selo de Artesanía Alimentaria
 
SÁBADO
11:00h. “Os selos de Calidade: Artesanía Alimentaria” Xoan Concheiro. Departamento de      
             Protección da Calidade Diferenciada da Axencia Galega da Calidade Alimentaria
12:00h. Sesión de coctelaría con sidra e augardente de Galicia a cargo de Chisco do Bar                
             Asubío (Lalín)
13:00h. Showcooking dentro do programa EuroChef do GDR Pontevedra Norte. Patricia de  
             Qïchen (Lalín). Propostas de cociña recollidas no libro “DelicaDeza”
14:00h. Sorteo de 3 lotes de produtos galegos identificados co selo de Artesanía Alimentaria
17:00h. Showcooking dentro do programa EuroChef do GDR Pontevedra Norte.   Alberto    
             de Casa Currás (Lalín). Propostas de cociña recollidas no libro “DelicaDeza”
19:00h. Actuación musical do grupo Skadelos (O Carballiño)
20:00h. Sorteo de 3 lotes de produtos galegos identificados co selo de Artesanía Alimentaria

DOMINGO
11:00h. Intervención do Conselleiro do Medio Rural José González Vázquez.   
             Entrega da carta de artesán a novos operadores
13:00h. Actuación musical do grupo Nós (Lalín)
14:00h. Sorteo de 3 lotes de produtos galegos identificados co selo de Artesanía Alimentaria
16:00h. "Artesanía Alimentaria: experiencias de calidade diferenciada no rural galego.”   
              Axencia Galega da Calidade Alimentaria, Consellería do Medio Rural
17:30h. Showcooking dentro do programa EuroChef do GDR Pontevedra Norte.  
             Pili de Bodegón A Cunca (Lalín). Propostas de cociña recollidas no libro “DelicaDeza”
19:00h. Sorteo de 3 lotes de produtos galegos identificados co selo de Artesanía Alimentaria

OBRADOIRO PARA NENOS

VENRES
12:00h. Obradoiro de elaboración de queixo artesán. Dinamizado por Adrián da Queixería O     
             Castelo (Fonsagrada)
16:00h. O xogo dos alimentos de calidade. Dinamizado por Amarelas SCG (Silleda)
18:00h. Elaboración de chapas artesás. Amarelas SCG (Silleda)

SÁBADO
10:30h. Obradoiro de repostería. Dinamizado por Patricia de Qïchen (Lalín)
12:00h. Obradoiro de elaboración de iogur artesán. Dinamizado por Susana de Kalekoi (Lalín)
16:00h. O xogo dos alimentos de calidade. Dinamizado por Amarelas SCG (Silleda)
18:00h. Elaboración de chapas artesás. Amarelas SCG (Silleda)

DOMINGO
10:00h. Obradoiro de iniciación ao torno cerámico. Dinamizado pola Fundación Centro Galego  
             de Artesanía e do Deseño, cos ceramistas Carlos San Claudio e Nerea Carpente
             As persoas asistentes elaborarán no torno pezas de barro mediante as técnicas da  
             olería tradicional galega
16:00h. Obradoiro de iniciación ao torno cerámico. Dinamizado pola Fundación Centro Galego   
             de Artesanía e do Deseño, cos ceramistas Carlos San Claudio e Nerea Carpente
As persoas asistentes elaborarán no torno pezas de barro mediante as técnicas da olería    
             tradicional galega

OBRADOIRO PARA ADULTOS

VENRES
16:00h. Obradoiro de elaboración de requeixo artesán. Dinamizado por Alejandro da S. Coop.  
             Agraria Condado Paradanta SCG (As Neves)
18:00h. Obradoiro de elaboración de conservas vexetais artesás. Dinamizado por Nuria de   
             Camposeiras (Oleiros) 

SÁBADO
11:00h. Taller de cata de aceites artesáns. Dinamizado por Miguel de aceites Figueiredo (Ribas de Sil)
16:00h. Obradoiro de repostería. Dinamizado por Patricia de Qïchen (Lalín)
18:00h. Obradoiro de elaboración de queixo de cabra artesán. Dinamizado por Carlos de A  
             Meixoeira SCG (Moaña)

DOMINGO
11:00h. Obradoiro de elaboración de vermú. Dinamizado por Adrián de Adegas do Ricón. (Arbo)

Actividades que requiren de inscrición previa no posto da Asociación Galega de Operadoras de    
             Artesanía Alimentaria e Pensos (AGOAAP) (STAND nº 1)
 


